Semaine 17 - Maison Relais de Betzdorf

pussmann

Salad'Bar

*kk

Vinaigrette a la moutarde 10-12

*kk

Falafels au potiron &
b

Sauce paprika

*k*k
Duo de riz
*kk
Carottes braisées bio.
*k*k

Milkshake a la banane 7

Falafels au potiron

*kk

Sauce paprika

*kk

Duo de riz

*kk

Carottes braisées bic.

Salad'Bar

*kk

Vinaigrette a la moutarde 10-12

*kk

Potage de légumes bl

*hk

Filet de saumon 4 <

*kk

2 A
Pommes de terre vapeur 1 -

*kk

Chou-fleur persillé

*kk

Steak de quinoa 101-103-3-6-7

*kk

Pommes de terre vapeur 12 :;

*kKk

Chou-fleur persillé

MENU DU JOUR

Mercredi 22/04 Jeudi 23/04

Salad'Bar

*kk

Vinaigrette a la moutarde 10-12

*kk

Lasagne bolognaise 101-3-7-9

*kk

Buffet de salade

*kk

Fraises

Salad'Bar

*kk

Vinaigrette a la moutarde 10-12

*kk

Velouté de panais 7

*k*k
Omelette au fromage 3-7 /gy

*kk

Blé 101

*kk

Ratatouille Bio.

*kk

ALTERNATIVE SANS PORC

MENU VEGETARIEN

Lasagne végétarienne 101-3-7

*kk

Buffet de salade

Omelette au fromage 3-7 Q

*kk

Blé 101

*hKk

Ratatouille Bo.

Salad'Bar

*kxk

Vinaigrette a la moutarde 10-12

*hk

Gnocchi 101 bio,

*hKk

Sauce all'amatriciana
*kxk

Parmesan rapé 7
*kk

Poélée de légumes

*hxk

Fruits de saison Bio.

Creme jambon de dinde 6-7

Protéines végétales au citron et soja 01-6
*hk

Gnocchi 101 bTb‘.

*hk

Parmesan rapé 7

*hk

Poélée de légumes

Céréales contenant du gluten | 3

Oeufs 5 Arachides

7 Lait et lactose 9

Céleri 11

Graines de sésame 13 Lupin

2 Crustacés 4

Poissons 6 Soja

8 Fruits a coque 10

Moutarde 12

Anhydride sulfureux 14

Mollusques

L'information donnée sur les allergénes tient compte des données récoltées pour chaque ingrédient constituant nos recettes. Malgré tout nous ne pouvons garantir I'absence totale de traces d'autres allergenes.

s'engage a servir

Dussmann Catering [ A
régulierement :

3 Des produits du terroir
- ¥

Des produits issus de la
péche durable

I

Des produits issus du
commerce équitable

@

Des produits issus de
I'agriculture biologique

=

Des repas 100% végétariens

] @




Semaine 18 - Maison Relais de Betzdorf

pussmann

Mardi 28/04 Mercredi 29/04 Jeudi 30/04 Vendredi 01/05
Jour férié
MENU DU JOUR
Salad'Bar Salad'Bar Salad'Bar Salad'Bar

Vinaigrette au yaourt 7-12

*kk

Galette de pommes de terre et de 101-3
égumes

)

*kk

Compote de pommes

*kk
Buffet de salade
*kk

Yaourt 7 Q

Vinaigrette au yaourt 7-12

*kk

Soupe de potiron

*kk

Emincé de dinde

*kk

Sauce champignons

*kk
Duo de boulgour et quinoa 01

*kk

Courgettes sautées Q

*kk

Vinaigrette au yaourt 7-12

*kk

Poisson meuniére 101-4 @g

*k*k
Sauce curry mangue
*kxk
Riz
*kk

Pois mange tout
*kk

Smoothie banane fraise

Vinaigrette au yaourt 7-12

*kk

Potage au cerfeuil 7

*kk

Wainzoossis °

*k*k
Sauce moutarde 101-7-10
*kk
Purée de pommes de terre 7-12 g

*kKk

Chou rouge bre.

*kk

ALTERNATIVE SANS PORC

i

Saucisse Wiener volaille 101-3-7

|

MENU VEGETARIEN

Galette de pommes de terre et de 101-3
légumes

*kKk

Compote de pommes
*hk

Buffet de salade

Nuggets de quorn 101
*kk

Sauce champignons
*hk
Duo de boulgour et quinoa 101

*kk

Courgettes sautées gy

Cajun burger 101-103-6-7
*kk

Sauce curry mangue
*hk

Riz
*kxk

Pois mange tout

Tofu wiener 101-6

*kk

Sauce moutarde 101-7-10
*kk

Pommes de terre 12 Q
*kxk

Chou rouge bie.

1 Céréales contenant du gluten | 3

Oeufs 5 Arachides

7 Lait et lactose 9

Céleri 11

Graines de sésame

13 Lupin

2 Crustacés 4

Poissons 6 Soja

8 Fruits a coque 10

Moutarde 12

Anhydride sulfureux

14 Mollusques

Dussmann Catering
s‘engiage a servir

rég

L'information donnée sur les allergénes tient compte des données récoltées pour chaque ingrédient constituant nos recettes. Malgré tout nous ne pouvons garantir I'absence totale de traces d'autres allergenes.

[ s Des produits du terroir

ulierement :

Des produits issus de la
péche durable

IC

Des produits issus du
commerce équitable

|®

Des produits issus de
I'agriculture biologique

=

]

<

~—r

Des repas 100% végétariens




Semaine 19 - Maison Relais de Betzdorf

pussmann

Salad'Bar

*kk

Vinaigrette a la moutarde 10-12

*kk

Emincé de boeuf strogannof Q

*kk

Salad'Bar

*kk

Vinaigrette a la moutarde 10-12

*kk

Potage de pois cassé 12

*hk

Penne

*kk

Sauce tomate au thon “ &g

*kk

MENU DU JOUR

Mercredi 06/05 Jeudi 07/05

Salad'Bar

*kk

Vinaigrette a la moutarde 10-12

*kk

Gyros de volaille ¢-10

*kk

Fromage blanc aux herbes 7

*kk

Salad'Bar

*kk

Vinaigrette a la moutarde 10-12

*kk

Potage aux carottes

*k*k
Escalope de veau

*kk

Sauce aux cepes 7

*kk

Salad'Bar

*kxk

Vinaigrette a la moutarde 10-12

*hk

Omelette roulée 3-7 (/g

*hKk

Schupfnuddeln 101-3 Fromage rapé 7 Semoule 101 bic. Riz pilaf ® Pommes de terre rissolées Q
Fkk Fkk Fkk Fkk fakaial
Haricots beurre Epinard a I'ail Jardiniére de légumes bic. Céleri braisé © bic. Fondue de poireaux 7
kK kK kK kK Fkhk
. . - Muffins aux pépites de chocolat 01-3-6-7 .
Fruits de saison Bic. pep ® Glace vanille 7
L . . . Pancak voine, courgette, parmesan 4
Emincé de tofu aux champignons 101 -6 Penne Gyros de protéines de soja 101-6 ancakes avo (-:'104 03“ 7ge €, parmesa Omelette roulée 3-7 @
Hokk Hokk Hokk Hkk Fxk
Sauce arrabiata Fromage blanc aux herbes 7
*kk *kk
Schupfnuddeln 01-3 Fromage rapé 7 % Semoule 101 bic. Riz pilaf Pommes de terre rissolées g
Hkk HkAk Hkk HkAk bkl
Haricots beurre Epinard a I'ail Jardiniere de légumes bic, Céleri braisé © bic. Fondue de poireaux 7
1 Céréales contenant du gluten | 3 Oeufs 5 Arachides 7 Lait et lactose 9 Céleri 11 Graines de sésame 13 Lupin
2 Crustacés 4 Poissons 6 Soja 8 Fruits a coque 10 Moutarde 12 Anhydride sulfureux 14 Mollusques

L'information donnée sur les allergénes tient compte des données récoltées pour chaque ingrédient constituant nos recettes. Malgré tout nous ne pouvons garantir I'absence totale de traces d'autres allergenes.

s'engage a servir

Dussmann Catering [ A
régulierement :

3 Des produits du terroir
- ¥

Des produits issus de la
péche durable

I

Des produits issus du
commerce équitable

JIC

Des produits issus de
I'agriculture biologique

=

)

¥ \, Des repas 100% végétariens




Semaine 20 - Maison Relais de Betzdorf

Mardi 12/05

Mercredi 13/05

Jeudi 14/05

Ascension - Jour férié

pussmann

Vendredi 15/05

Salad'Bar

*kKk

Vinaigrette au yaourt 7-12

*kk

Nouilles chinoises au boeuf et légumes
101-6

*kk

Haricot vert bic.

*kk

Fruits de saison Bio.

Nouilles chinoises au tofu et légumes
101-6

*kk

Haricot vert bic.

MENU DU JOUR

Salad'Bar

*kk
Vinaigrette au yaourt 7-12

*kk

Soupe de patate douce et lait de coco bio,
®

*kk

R6ti de dinde

Sauce paprika

*kk
Pommes de terre persillées 12 Q
*kk

Tomate cerise au four

*kk

Salad'Bar

*kKk

Vinaigrette au yaourt 7-12

*kk

Filet de saumon 4 <

*kk

Duoderiz ®
*kk
Petits pois B.
*kk

Cake marbré 101-3-7

Salad'Bar

*hk

Vinaigrette au yaourt 7-12

*kKk

Tortellini ricotta et épinards 101-3-7 (\:‘,
*kk

Sauce tomate

H*kk

Fromage rape 7 :;
*kk

Buffet de salade

*kk

Fromage blanc au coulis de fruit 7

ALTERNATIVE SANS PORC

MENU VEGETARIEN

Mijoté de lentilles

*kk

Pommes de terre persillées 12 Q

*kk

Tomate cerise au four

Risotto a la courge butternut

*k*k

Petits pois B.

Tortellini ricotta et épinards 01-3-7

*kk

Sauce tomate

*kKk

Fromage rapé 7 ;

*xKk

Buffet de salade

1 Céréales contenant du gluten | 3 Oeufs 5 Arachides 7 Lait et lactose 9 Céleri 11 Graines de sésame 13 Lupin
2 Crustacés 4 Poissons 6 Soja 8 Fruits a coque 10 Moutarde 12 Anhydride sulfureux 14 Mollusques
L'information donnée sur les allergénes tient compte des données récoltées pour chaque ingrédient constituant nos recettes. Malgré tout nous ne pouvons garantir I'absence totale de traces d'autres allergenes.
Dussmann Catering p : Des produits issus de la Des produits issus du - Des produits issus de - Aqbtar
s‘,engi,qge a servir [ § Des produits du terroir ] [& Fl))éche durable O R e équitable B‘Q- I'agrigulture biologique @;‘) Des repas 100% vegetariens
régulierement : S




Semaine 21 - Maison Relais de Betzdorf

pussmann

Salad'Bar

*kk

Vinaigrette a la moutarde 10-12

*kk

Ragodt de veau

*kk

Spétzle 101-105-3

*kk

Chou Romanesco

*kk

Fruits de saison bl

Rago(t de soja aux oignons 101-6

*hk

Salad'Bar

*kk

Vinaigrette a la moutarde 10-12
*kk
Potage de poireaux b
*khk
Galette de lentilles et carottes 101-103-6-7
)]

P
G

g6

*kk

Sauce curry mangue
EE
Bou|gour 101 E:)T(a\-
*kk

Poélée de légumes du soleil

*kk

Galette de lentilles et carottes 101-103-6-7
o

*kk

Sauce curry mangue

*kk

MENU DU JOUR

Mercredi 20/05 Jeudi 21/05

Salad'Bar

*kk

Vinaigrette a la moutarde 10-12

*kk

Penne

*kk

Sauce bolognaise G
*kxk
Fromage rapé 7 &
*kxk
Buffet de salade

*kk

Yaourt 7 Q

Salad'Bar
*kk
Vinaigrette a la moutarde 10-12
*khk
Potage de légumes

*kk

Cabillaud frit 101-3-4 @<

*kk
Sauce rémoulade 3-10
*kk
Pommes de terre 2 §,
*kk
Epinard a I'ail

*kk

ALTERNATIVE SANS PORC

MENU VEGETARIEN

Penne

*hk

Lentilles fagon bolognaise

*hk

Brick de légumes a la Ricotta 101-3-6-7-9

*hk

Salad'Bar

*kxk

Vinaigrette a la moutarde 10-12

*hk

Emincé de poulet

*xKk

Sauce aux oignons
*kk

Riz basmati ®

*kk

Carottes braisées b,

*xKk

Glace au chocolat 7

Riz sauté aux légumes et pois chiche

*kk

Spatzle 101-105-3 Boulgour 101 bio, Fromage rapé 7 ; Pommes de terre 12 ;
*kk *kk *kk *kk
Chou Romanesco Poélée de Iégumes du soleil Buffet de salade Epinard a I'ail Carottes braisées bic.
Céréales contenant du gluten | 3 Oeufs 5 Arachides 7 Lait et lactose 9 Céleri 11 Graines de sésame 13 Lupin
2 Crustacés 4 Poissons 6 Soja 8 Fruits a coque 10 Moutarde 12 Anhydride sulfureux 14 Mollusques

L'information donnée sur les allergénes tient compte des données récoltées pour chaque ingrédient constituant nos recettes. Malgré tout nous ne pouvons garantir I'absence totale de traces d'autres allergenes.

s'engage a servir

Dussmann Catering [ A
régulierement :

3 Des produits du terroir
- ¥

Des produits issus de la
péche durable

I

Des produits issus du
commerce équitable

JIC

Des produits issus de
I'agriculture biologique

=

)

¥ \, Des repas 100% végétariens




Semaine 22 - Maison Relais de Betzdorf pussmann

Mardi 26/05 Mercredi 27/05 Jeudi 28/05 Vendredi 29/05

MENU DU JOUR

Salad'Bar Salad'Bar Salad'Bar Salad'Bar
Hokk Hokk Hokk Fxk
Vinaigrette au yaourt 7-12 Vinaigrette au yaourt 7-12 Vinaigrette au yaourt 7-12 Vinaigrette au yaourt 7-12
Hkk Hkk Hkk Fxk
Potage de haricot verts bio, Potage de légumes
*kk *kk
Tortilla (omelette et pommes de terre o . .
¢ 3.7 ,f: ) Emincé de Veau Hot dog 101-3-7 ROt de dinde
e
Hkk Hkk Hkk Fxk
Sauce créme champignons 7 Sauce ketchup-mayonnaise 3-10-12 Sauce cheddar 7
Fkk Fkk fakaial
Schupfnuddeln 10t -3 Pommes de terre 12 Q Fusilli 101
Fkk Fkk Fxk
Poivrons sautés bio. Petits pois B. Buffet de salade Bl Haricot vert bic.
Fkk Fkk Fkk fakaiel
Cake aux fraises 101-3-7 Fruits de saison bic.

ALTERNATIVE SANS PORC

I | | | Saucisse Wiener volaille 101-3-7 | I

MENU VEGETARIEN

Tortilla (omelette et pommes de terre Galette aux champignons et pois chiche £ mtali o
( . g ) Plg P Hot dog Végétalien 101-6 Fusilli 102
7w 101-103-3-6-7
Hkk Hkk Hkk bkl
Sauce ketchup-mayonnaise 3-10-12 Sauce cheddar 7
Kokk *kk
Schupfnuddeln 101-3 Pommes de terre 12 4, Fromage rapé 7 &
Hokk Hokk bl
Poivrons sautés bio. Petits pois Bio. Buffet de salade bl Haricot vert bio.
1 Céréales contenant du gluten | 3 Oeufs 5 Arachides 7 Lait et lactose 9 Céleri 11 Graines de sésame 13 Lupin
2 Crustacés 4 Poissons 6 Soja 8 Fruits a coque 10 Moutarde 12 Anhydride sulfureux 14 Mollusques

L'information donnée sur les allergénes tient compte des données récoltées pour chaque ingrédient constituant nos recettes. Malgré tout nous ne pouvons garantir I'absence totale de traces d'autres allergenes.

Dussmann Caterin . . its i its i _ its i . L.
e e e I Tt JBoe  dmERbEmG. ] G om e osevegerrens
régulierement : ~




Salad'Bar

*kk

Vinaigrette a la moutarde 10-12

*kk

Farfalle 101 E vpio,

*kk

Créme au saumon fumé 4-7 @<

*kk
Fromage rapé 7 :,\.
*kk
Buffet de salade bio.

*kk

Yaourt aux fraises 7 g

Semaine 23 - I\/Iaisbn Relais de Betzdorf

Salad'Bar

*kk

Vinaigrette a la moutarde 10-12

*kk

Potage dubarry (chou-fleur) 7

*hk

Escalope de porc panée 101-3-7

*kxk
Sauce Salsa
*kxk
Pomme de terre au four 12 “.9
*kk

Champignons sautés

*kk

Escalope de veau panée 101-3

Mercredi 03/06 Jeudi 04/06

MENU DU JOUR

Salad'Bar

*kk

Vinaigrette a la moutarde 10-12

*kk

Emincé de boeuf

*kk

Jus brun

Fhk
Blé 101
H*hk

Tomate cerise au four b,

*kk

Brownies 101-3-6-7

Salad'Bar

*kk

Vinaigrette a la moutarde 10-12
*khk
Potage aux tomates
Kk
Galette de haricots rouges 101-103-3-6-7

o

)

o
G

g6

*kk

Sauce verte 7

*kk
Coquillettes 101 bic.
*kk
Epis de mais

*kk

ALTERNATIVE SANS PORC

MENU VEGETARIEN

pussmann

Salad'Bar

*kxk

Vinaigrette a la moutarde 10-12

*hk

Bouchée a la reine 101-7

*xKk

Riz

*hk

Petits pois et carottes sautés bic,

*xk

Kiwi

. Empanadas aux lentilles et a la noix de . A -
Farfalle 101 Escalope de chou rave panée 101-103-6-7 P Lae Galette de haricots rouges 101-103-3-6-7 Emincé de tofu aux champignons 101-6
*kk *kk *kk *kk kel
Sauce a la creme de lentilles Sauce Salsa Sauce verte 7
*kk *kk *kk
Fromage rapé 7 Q Pomme de terre au four 12 ﬁ Blé 101 Coquillettes 101 bic, Riz
Hkk Hkk Hkk Hkk Fxk
Buffet de salade bio. Champignons sautés Tomate cerise au four bio. Epis de mais Petits pois et carottes sautés bic,
1 Céréales contenant du gluten | 3 Oeufs 5 Arachides 7 Lait et lactose 9 Céleri 11 Graines de sésame 13 Lupin
2 Crustacés 4 Poissons 6 Soja 8 Fruits a coque 10 Moutarde 12 Anhydride sulfureux 14 Mollusques
L'information donnée sur les allergénes tient compte des données récoltées pour chaque ingrédient constituant nos recettes. Malgré tout nous ne pouvons garantir I'absence totale de traces d'autres allergenes.
ngsrgggg gg;sil’:ng [ ; Des produits du terroir Des produits issus de la

régulierement :

I

péche durable

Des produits issus du
commerce équitable

JIC

Des produits issus de
I'agriculture biologique

=

ey}

Des repas 100% végétariens




Salad'Bar

*kk

Vinaigrette au yaourt 7-12

*kk

Omelette roulée -7 (gy

*kk

Pommes de terre rissolées Q

*kk

Ratatouille Bio.

*kk

Yaourt au miel 7

Omelette roulée 3-7 :,»

*kk

Pommes de terre rissolées :;

*hk

Ratatouille Bio.

Semaine 24 - Maison Relais de Betzdorf

Salad'Bar
*kk
Vinaigrette au yaourt 7-12
*k*k
Potage de légumes bl
*kk

Kniddelen aux lardons 101-3-7

*kk

Compote de pommes

*kk

Buffet de salade

EE

Kniddelen aux lardinettes de volaille
101-3-7-9

Kniddelen végétarien 101-3-7
*kk

Compote de pommes

*kk

Buffet de salade

Mercredi 10/06 Jeudi 11/06

MENU DU JOUR

Salad'Bar

*kk

Vinaigrette au yaourt 7-12

*kk

Filet de saumon 4 @<

EE

Sauce au citron 4-7
*kxk
Pommes de terre vapeur 12 Q
*kxk

Haricot vert bic.

EE

Eclair a la vanille 101-3-7

Salad'Bar

*kk

Vinaigrette au yaourt 7-12

*k*k
Potage de courgettes Q
*kk
Nuggets de poulet 101-103-3-6-7
EE
Sauce Salsa

*kk
Riz

*kk

Carottes braisées bio.

EE

ALTERNATIVE SANS PORC

MENU VEGETARIEN

Pancakes avoine, courgette, parmesan
104 -3-7

*kk
Sauce au citron 4-7
*k*k
12 &
Pommes de terre vapeur 12

*hk

Haricot vert bic.

Nuggets de quorn 101
*kk

Sauce Salsa
*k*k
Riz
*k*k

Carottes braisées bic.

pussmann

Salad'Bar

*kxk

Vinaigrette au yaourt 7-12

*hk

Capelletti aux 5 fromages 101-3-7 ()

*kk

Sauce tomate

*kKk

Fromage rapé 7 ;

*xKk

Brocoli a I'ail bie.

*kKk

Ananas b,

Capelletti aux 5 fromages 01-3-7

*hKk

Sauce tomate

*hk

apé 7 A
Fromage rapé 7 &
*kk

Brocoli & I'ail bio.

)

1 Céréales contenant du gluten | 3

Oeufs 5 Arachides

7 Lait et lactose 9

Céleri 11

Graines de sésame 13 Lupin

2 Crustacés 4

Poissons 6 Soja

8 Fruits a coque 10

Moutarde 12

Anhydride sulfureux 14

Mollusques

L'information donnée sur les allergénes tient compte des données récoltées pour chaque ingrédient constituant nos recettes. Malgré tout nous ne pouvons garantir I'absence totale de traces d'autres allergenes.

s'engage a servir

Dussmann Catering [ A
régulierement :

3 Des produits du terroir
- ¥

Des produits issus de la
péche durable

I

Des produits issus du
commerce équitable

@

Des produits issus de
I'agriculture biologique

=

)

L \, Des repas 100% végétariens




Semaine 17 - Cféche de Betzdorf

pussmann

Mercredi 22/04 Jeudi 23/04

Salad'Bar

*kk

Vinaigrette a la moutarde 10-12

*kk

Falafels au potiron &
*kxk
Sauce paprika
*kk
Duo de riz
*kk
Carottes braisées bio.

*kk

Milkshake a la banane 7

Pois chiche
*kxk
Riz
*kk
Carottes bio.

*kk

Compote de fruits B

Salad'Bar

*kk
Vinaigrette a la moutarde 10-12

*kk

Potage de légumes bl

*k*k
Filet de saumon 4 <

*kk

2 A
Pommes de terre vapeur 1 -
*Ahk

Chou-fleur persillé

*kk

Saumon 4 @<
*kxk
Pommes de terre gy
*kk
Chou-fleur

*kk

Compote de fruits B

MENU DU JOUR

Salad'Bar

*kk

Vinaigrette a la moutarde 10-12

*kk

Lasagne bolognaise 101-3-7-9

*kk

Buffet de salade

Salad'Bar

*kk
Vinaigrette a la moutarde 10-12

*kk

Velouté de panais 7

*k*k
Omelette au fromage 3-7 /gy

*kk

Blé 101

*kk

Ratatouille Bio.

*khk *kk
Fraises
MENU BEBE
Boeuf G Oeuf 3 §,
*kk *kk
Pates 101 Ebly 101
*kk *kk
Tomates- carottes- poivrons Ratatouille
*kk *kk

Compote de fruits B

Compote de fruits B

Salad'Bar

*kxk

Vinaigrette a la moutarde 10-12
*hk

Gnocchi 101 bio,
E =

Sauce all'amatriciana
*kxk

Parmesan rapé 7
*kk

Poélée de légumes

*hxk

Fruits de saison Bio.

Haricots rouges )
*kk

Pommes de terre g

*xk

Tomates- carottes- poivrons Bic.

*xKk

Compote de fruits B

Céréales contenant du gluten | 3 Oeufs 5 Arachides 7 Lait et lactose 9 Céleri 11 Graines de sésame 13 Lupin
Crustacés 4 Poissons 6 Soja 8 Fruits a coque 10 Moutarde 12 Anhydride sulfureux 14 Mollusques
L'information donnée sur les allergénes tient compte des données récoltées pour chaque ingrédient constituant nos recettes. Malgré tout nous ne pouvons garantir I'absence totale de traces d'autres allergenes.
Dussmann Catering [ M _ p : Des produits issus de la Des produits issus du - Des produits issus de ooth AnAtar
s'engage a servir [ - Des produits du terroir J [& rz)échtti=I durabie O R e équitable b‘Q.- I'agri(r:)ultu:'ltla bilolc;lgique st Des repas 100% vegetariens
régulierement : e




Semaine 18 --Créche de Betzdorf

Mardi 28/04

pussmann

Mercredi 29/04 Jeudi 30/04 Vendredi 01/05
Jour férié
MENU DU JOUR
Salad'Bar Salad'Bar Salad'Bar Salad'Bar

Vinaigrette au yaourt 7-12

*kk

Vinaigrette au yaourt 7-12

*kk

Soupe de potiron

*kk

Vinaigrette au yaourt 7-12

*kk

Vinaigrette au yaourt 7-12

*kk

Potage au cerfeuil 7

b
Galette de pommes de terre et de 101-3
99umf§\ Emincé de dinde Poisson meuniére 101-4 @g Emincé de boeuf
)

e

*kk

*kk

*kk

*kk
Sauce champignons Sauce curry mangue Sauce moutarde 101-7-10
*kk *kk *kk
Compote de pommes Duo de boulgour et quinoa 101 Riz Purée de pommes de terre 7-12 Q
*kKk *kk *kk *kKk
Buffet de salade Courgettes sautées Q Pois mange tout Chou rouge bic,
*kk *kk *kk *kk
Yaourt 7 g Fruits de saison bicr
MENU BEBE
Lentilles Poulet Dorade * g Boeuf Q
*kk *kk *kk *kk
Pommes de terre Q Boulgour 0t Riz Pommes de terre Q
*kKk *kKk *kKk *kk
Chou-fleur Courgettes t; Pois mange tout Chou rouge
*kk Kk *kk *khk

Compote de fruits bic.

Compote de fruits bio.

Compote de fruits b

Compote de fruits bic.

1 Céréales contenant du gluten | 3 Oeufs 5 Arachides 7 Lait et lactose 9 Céleri 11 Graines de sésame 13 Lupin
2 Crustacés 4 Poissons 6 Soja 8 Fruits a coque 10 Moutarde 12 Anhydride sulfureux 14 Mollusques
L'information donnée sur les allergénes tient compte des données récoltées pour chaque ingrédient constituant nos recettes. Malgré tout nous ne pouvons garantir I'absence totale de traces d'autres allergenes.
Dussmann Catering p : Des produits issus de la Des produits issus du - Des produits issus de - Aqbtar
s‘,engi,qge a servir [ § Des produits du terroir ] [& Fl))éche durable O R e équitable B‘Q- I'agrigulture biologique @;‘) Des repas 100% vegetariens
régulierement : S




Semaine 19 --Créche de Betzdorf pussmann

Mercredi 06/05 Jeudi 07/05

MENU DU JOUR

Salad'Bar Salad'Bar Salad'Bar Salad'Bar Salad'Bar
FekAk FekAk FekAk FekAk fakakad
Vinaigrette a la moutarde 10-12 Vinaigrette a la moutarde 10-12 Vinaigrette a la moutarde 10-12 Vinaigrette a la moutarde 10-12 Vinaigrette a la moutarde 10-12
kK kK kK *hk Fkk
Potage de pois cassé 12 Potage aux carottes
*k*k *k*k
Emincé de boeuf strogannof 4 Penne Gyros de volaille ¢-10 Escalope de veau Omelette roulée 3-7 i)
Fokk Fokk Fokk Fokk FkKk
Sauce tomate au thon “ &g Fromage blanc aux herbes 7 Sauce aux cépes 7
*k*k *k*k *k*k

Schupfnuddeln 101-3 Fromage rapé 7 Semoule 101 bic. Riz pilaf ® Pommes de terre rissolées

FekAk FekAk Fekk FekAk Fkk
Haricots beurre Epinard a I'ail Jardiniére de légumes bic. Céleri braisé © bic. Fondue de poireaux 7
kK kK kK kK Fkhk
Fruits de saison Bio. Fruits de saison Bio. Fruits de saison Bio.
Boeuf G Thon * @g Poulet Veau Oeuf 2 4

Fokk Fokk Fokk Fokk Fkk

Pommes de terre :; Fusilli 101 Couscous 101 Riz Pommes de terre
Hkk Hokk Hkk Hkk Fedkedke

Haricots beurre Epinards Aubergines Céleri © Poireaux

Fokk Hokk Hokk Hokk FkKk

Compote de fruits bl Compote de fruits bio Compote de fruits bio. Compote de fruits bio Compote de fruits b

1 Céréales contenant du gluten | 3 Oeufs 5 Arachides 7 Lait et lactose 9 Céleri 11 Graines de sésame 13 Lupin
2 Crustacés 4 Poissons 6 Soja 8 Fruits a coque 10 Moutarde 12 Anhydride sulfureux 14 Mollusques

L'information donnée sur les allergénes tient compte des données récoltées pour chaque ingrédient constituant nos recettes. Malgré tout nous ne pouvons garantir I'absence totale de traces d'autres allergenes.

Dussmann Catering .‘\ : . Des produits issus de la Des produits issus du - Des produits issus de oo
?éeg'tj iaégr:%esﬁtn{" [ - Des produits du terroir J [& péche durable O commerce équitable bic.. I'agriculture biologique est)

Des repas 100% végétariens




Semaine 20 --Créche de Betzdorf

Mardi 12/05

Mercredi 13/05

Jeudi 14/05

Ascension - Jour férié

pussmann

Vendredi 15/05

Salad'Bar

*kKk

Vinaigrette au yaourt 7-12

*kk

Nouilles chinoises au boeuf et légumes
101-6

*kk

Haricot vert bic.

*kk

Yaourt 7 g

Boeuf

*kk

Pates 101

*kk

Haricot vert

EE

Compote de fruits B

MENU DU JOUR

Salad'Bar

*kk

Vinaigrette au yaourt 7-12

Salad'Bar

*kKk

Vinaigrette au yaourt 7-12

Salad'Bar

*hk

Vinaigrette au yaourt 7-12

Hkk Hkk Fxk
Soupe de patate douce et lait de coco bio,
®
*kxk
R6ti de dinde Filet de saumon 4 @< Tortellini ricotta et épinards 101-3-7 (\:‘,
*hk *hk Fhk
Sauce paprika Sauce tomate
oAk *kk
Pommes de terre persillées 12 Q Duoderiz ® Fromage rapé 7 :;
Hekk Hkk bkl
Tomate cerise au four Petits pois bic,
*k*k *k*k
Fruits de saison b Fruits de saison Bl
MENU BEBE
Dinde Saumon 4 < Lentilles corail )
Fkk Hkk Fxk
Pommes de terre 5 Riz ® Fusilli 101
Hkk Hkk Fxk
Tomates Petits pois bic, Epinards
Fkk Fkk fakaial

Compote de fruits Bic.

Compote de fruits Bie.

Compote de fruits b

1 Céréales contenant du gluten | 3 Oeufs 5 Arachides 7 Lait et lactose 9 Céleri 11 Graines de sésame 13 Lupin
2 Crustacés 4 Poissons 6 Soja 8 Fruits a coque 10 Moutarde 12 Anhydride sulfureux 14 Mollusques
L'information donnée sur les allergénes tient compte des données récoltées pour chaque ingrédient constituant nos recettes. Malgré tout nous ne pouvons garantir I'absence totale de traces d'autres allergenes.
Dussmann Catering p : Des produits issus de la Des produits issus du - Des produits issus de - Aqbtar
s‘engiage Aaepur [ ; Des prodults duterroir ] [& Fl))éche durable O R e équitable B‘Q- I'agrigulture biologique @;‘) Des repas 100% vegetariens

ierement :

régu




Semaine 21 - Cféche de Betzdorf

pussmann

Salad'Bar

*kk

Vinaigrette a la moutarde 10-12

*kk

Ragodt de veau

*kk

Salad'Bar

*kk

Vinaigrette a la moutarde 1°-

*kk

Potage de poireaux b

*hk

Galette de lentilles et carottes 101-103-6-7

@

g6

*kk

Sauce curry mangue

12

MENU DU JOUR

Mercredi 20/05 Jeudi 21/05

Salad'Bar

*kk

Vinaigrette a la moutarde 10-12

*kk

Penne

*kk

Sauce bolognaise G

Salad'Bar

*kk

Vinaigrette a la moutarde 10-12

*kk

Potage de légumes bl

*kk

Filet de cabillaud 4 @<

*kk

Salad'Bar

*kxk

Vinaigrette a la moutarde 10-12

*hk

Emincé de poulet

*kk

Sauce aux oignons

HkAk HkAk Fk*k
Spétzle 01-105-3 Boulgour 01 bio, Fromage rapé 7 :; Pommes de terre 12 Q Riz basmati ®
Hkk Hokk Hkk Hokk Fxk
Chou Romanesco bie. Poélée de légumes du soleil Petits pois Epinard a I'ail Carottes braisées bic.
Hkk Hkk Hkk Hkk Fxk
Fruits de saison b, Yaourt 7 Q Fruits de saison bic.
MENU BEBE
Veau Lentilles G Boeuf Cabillaud 4 < Emincé de poulet
Hokk Hokk Hokk Hokk Fxk
Pommes de terre Boulgour 101 bio. Pates 101 Pommes de terre Riz
Hokk Hokk Hokk Hokk il
Chou romanesco bic. Courgettes Petits pois Epinards Carottes bio.
Hokk Hkk Hokk Hkk Fxk

Compote de fruits bie.

Compote de fruits bie.

Compote de fruits bie.

Compote de fruits b,

Compote de fruits bie.

Céréales contenant du gluten | 3

Oeufs 5

Arachides

7 Lait et lactose

9

Céleri 11

Graines de sésame 13 Lupin

Crustacés 4

Poissons 6

Soja

8 Fruits a coque

10

Moutarde 12

Anhydride sulfureux 14

Mollusques

L'information donnée sur les allergénes tient compte des données récoltées pour chaque ingrédient constituant nos recettes. Malgré tout nous ne pouvons garantir I'absence totale de traces d'autres allergenes.

Des produits issus de la

i (Sl Des produits issus du
péche durable

commerce équitable

L \, Des repas 100% végétariens

s'engage a servir - Des produits du terroir

régulierement :

Dussmann Catering [ M
I'agriculture biologique

@

=

Des produits issus de ]

I




Semaine 22 --Créche de Betzdorf

Mardi 26/05

Mercredi 27/05

MENU DU JOUR

Jeudi 28/05

pussmann

Vendredi 29/05

Salad'Bar

*kk

Vinaigrette au yaourt 7-12

*kk

Potage de haricot verts bio.
*kxk
Tortilla (omelette et pommes de terre)
e

*kk

Salad'Bar

*kKk

Vinaigrette au yaourt 7-12

*kk

Emincé de Veau

*kk

Sauce créme champignons 7

Salad'Bar

*kk

Vinaigrette au yaourt 7-12

*kk

Potage de légumes

*kk

Emincé de boeuf

*kk

Salad'Bar

*hk

Vinaigrette au yaourt 7-12

*kKk

Réti de dinde

*kk

Sauce cheddar 7

JER. *xKk
Schupfnuddeln 10t -3 Pommes de terre 12 Q Fusilli 101
HkAk KAk Fhx
Poivrons sautés b Petits pois bic. Brocoli a l'ail bio. Haricot vert bic.
HkAk HkAk HkAk Fhx
Fraises Fruits de saison bic.
Oeuf & () Veau Boeuf Dinde
HkAk HkAk HkAk Fhx
Pommes de terre Q Pates 101 Pommes de terre Q Pates 10t
HkAk HkAk HkAk Fhx
Poivrons sautés b, Petits pois bic. Brocolis bie. Haricot vert bic.
Hkk Fkk Hkk fakaial

Compote de fruits be.

Compote de fruits bie.

Compote de fruits b,

Compote de fruits b,

Céréales contenant du gluten

Oeufs 5 Arachides

7 Lait et lactose

Céleri 11

Graines de sésame

13 Lupin

Poissons 6 Soja

8 Fruits a coque

Moutarde 12

Anhydride sulfureux

14 Mollusques

L'information donnée sur les allergénes tient compte des données récoltées pour chaque ingrédient constituant nos recettes. Malgré tout nous ne pouvons garantir I'absence totale de traces d'autres allergenes.

Dussmann Caterin A A its i its i - its i > SmAtari
e e e I Tt boe  CmERMSESG. ] G om e 0osevegerren
régulierement : ~




Semaine 23 - Cféche de Betzdorf

Salad'Bar Salad'Bar
*kk *kk
Vinaigrette a la moutarde 10-12 Vinaigrette a la moutarde 10-12
*kk *kk
Potage dubarry (chou-fleur) 7
*khk

Farfalle 101 E vpio,

Escalope de porc panée 101-3-7

*kk

*kk
Créme au saumon fumé 4-7 @< Sauce Salsa
*kk *kk
Fromage rapé 7 :,\. Pomme de terre au four 12 t:,v
*kk *kk
Buffet de salade bie. Champignons sautés
*kk *kk
7 A
Yaourt 7
Pois chiche () Porc
*kk *kk
Pates 101 Pommes de terre Q
*kk *kk
Courgettes Champignons
*kk

*kk

Compote de fruits bic Compote de fruits bie.

Mercredi 03/06 Jeudi 04/06

MENU DU JOUR

Salad'Bar

*kk

Vinaigrette a la moutarde 10-12

*kk

Emincé de boeuf

*kk

Jus brun

Fhk
Blé 101

*kk

Tomate cerise au four b,

*kk

Fruits de saison Bio.

Salad'Bar

*kk

Vinaigrette a la moutarde 10-12
*khk
Potage aux tomates
Kk
Galette de haricots rouges 101-103-3-6-7

o

)

o
G

g6

*kk

Sauce verte 7

*kk
Coquillettes 101 bic.
*kk
Epis de mais

*kk

Compote de fruits bie.

MENU BEBE
Boeuf Haricots rouges )
*kk *kk
Ebly 101 Pates 101 bio,
*kk *kk
Tomates Mais
*kk *kk

Compote de fruits bie.

pussmann

Salad'Bar

*kxk

Vinaigrette a la moutarde 10-12

*hk

Bouchée a la reine 01-7

*kk

Riz

*hk

Petits pois et carottes sautés bic,

*xk

Kiwi

Emincé de poulet

Petits pois et carottes bio.

*kk

Compote de fruits b,

s'engage a servir

Dussmann Catering [ A
régulierement :

Céréales contenant du gluten | 3 Oeufs 5 Arachides 7 Lait et lactose 9 Céleri 11 Graines de sésame 13 Lupin
Crustacés 4 Poissons 6 Soja 8 Fruits a coque 10 Moutarde 12 Anhydride sulfureux 14 Mollusques
L'information donnée sur les allergénes tient compte des données récoltées pour chaque ingrédient constituant nos recettes. Malgré tout nous ne pouvons garantir I'absence totale de traces d'autres allergenes.

3 Des produits du terroir
- ¥

I

Des produits issus de la
péche durable

Des produits issus du
commerce équitable

@

=

I'agriculture biologique

Des produits issus de ] Gy
Q

)

Des repas 100% végétariens




Semaine 24 - Cféche de Betzdorf

MENU DU JOUR

Mercredi 10/06 Jeudi 11/06

pussmann

Salad'Bar Salad'Bar Salad'Bar Salad'Bar Salad'Bar
kK kK kK kK fakakad
Vinaigrette au yaourt 7-12 Vinaigrette au yaourt 7-12 Vinaigrette au yaourt 7-12 Vinaigrette au yaourt 7-12 Vinaigrette au yaourt 7-12
kK kK kK *hk Fkk
Potage de légumes bic, Potage de courgettes Q
*kxk *kxk
Omelette roulée 3-7 Q@; Kniddelen aux lardons 101-3-7 Filet de saumon 4 @< Nuggets de poulet 101-103-3-6-7 Capelletti aux 5 fromages 01-3-7 @,
Hokk Hokk Hokk Hokk FkKk
Compote de pommes Sauce au citron 4-7 Sauce Salsa Sauce tomate
Fokk Fokk Fokk FkKk
Pommes de terre rissolées Pommes de terre vapeur 12 Q Riz Fromage rapé 7 ;
Fokk Fokk Fokk FokKk
Ratatouille Buffet de salade Haricot vert bic. Carottes braisées bio. Brocoli & l'ail Bl
Fokk Fokk Fekk Fekk Fkx
Fruits de saison b Fruits de saison b Fruits de saison bic.
MENU BEBE
Oeuf 3 Veau Saumon 4 @< Poulet Pois chiche )
Fokk Fokk Fkk Fekk Fkk
Pommes de terre Q Couscous 10t Pommes de terre Q Riz Pates 101
Fokk Fokk Fokk Fokk FkKk
Ratatouille Céleri o Haricot vert bio. Carottes bio. Brocolis Bl
kK kK kK kK bkl
Compote de fruits b, Compote de fruits be. Compote de fruits be. Compote de fruits be. Compote de fruits b,

Céréales contenant du gluten | 3

Oeufs 5

Arachides

7 Lait et lactose

9

Céleri 11

Graines de sésame

13 Lupin

Crustacés 4

Poissons 6

Soja

8 Fruits a coque

10

Moutarde 12

Anhydride sulfureux

14 Mollusques

L'information donnée sur les allergénes tient compte des données récoltées pour chaque ingrédient constituant nos recettes. Malgré tout nous ne pouvons garantir I'absence totale de traces d'autres allergenes.

Des produits issus de la

i (Sl Des produits issus du
péche durable

commerce équitable

L \, Des repas 100% végétariens

s'engage a servir - Des produits du terroir

régulierement :

Dussmann Catering [ M
I'agriculture biologique

@

=

Des produits issus de ]

I




Woche 17 - Maiso.n Relais de Betzdorf

pussmann

Salat Bar

*kk

Senfvinaigrette 10-12

*kk

Kurbis-Falafel )
*kxk
Paprikasauce
*k*k
Réis-Duo
*kk
Gebratene Karotten Bio.

*kk

Bananenmilkshake 7

Mittwoch 22.04 Donnerstag 23.04

MENU DU JOUR

Salat Bar

*kk

Senfvinaigrette 10-12

*kk

Gemiisesuppe Bre.

*hk

Lachsfilet 4 @<

*k*k
Geduinstete Kartoffeln 12 :i
*k*k

Petersilienblumenkohl

*kk

Salat Bar

*kk

Senfvinaigrette 10-12

*kk

Lasagne Bolognese 101-3-7-9

*kk

Salatbuffet

*kk

Erdbeere

Salat Bar

*kk

Senfvinaigrette 10-12

*kk

Pastinakensuppe 7

Kk
Kaseomelett -7 (/g

*kk

Eb|y 101

*kk

Ratatouille Bio.

*kk

ALTERNATIVE SANS PORC

MENU VEGETARIEN

Salat Bar

*kxk

Senfvinaigrette 10-12

*hk

Gnocchi 101 bio,

*hKk

Sauce all'amatriciana

*xk

Geriebener Parmesan 7

*hKk

Gebratenes Gemise

*hxk

Saisonfriichte bic.

Putenschinkencreme 6-7

Kirbis-Falafel Quinoa-Steak 101-103-3-6-7 vegetarische Lasagne 101-3-7 Kaseomelett 3-7 ; pflanzliches Protein mit Zitroun, Soja 101-6
kK kK kK kK Fkhk
Paprikasauce Gnocchi 101 bio,
ek *kk
Réis-Duo Gedunstete Kartoffeln 12 ‘i Ebly 01 Geriebener Parmesan 7
kK Hkk kK Fhk
Gebratene Karotten bic. Petersilienblumenkohl Salatbuffet Ratatouille Bo. Gebratenes Gemise
1 Glutenhaltiges Getreide 3 Eier 5 Erdnusse 7 Milchprodukt 9 Sellerie 11 Sesamsamen 13 Lupine
2 Krebstiere 4 Fisch 6 Soja 8 Schalenfriichte 10 Senf 12 Schwefeldioxid und Sulfit>10ppr 14 Weichtiere

Die Information ueber die Allergenen stammen aus den von uns ermittelten Inhaltsstoffen unserer Kochrezepte. Leider konnen wir keine Garantie geben, dass noch Spuren von Allergenen vorhanden sind.

1C @ JIC

Produkte aus nachhaltigem

Produkte aus nachhltigem
fischfang handel

100%b vegatarische produkte

uey)

: Produkte aus biologischem
Produkte aus der region B haT ]

verarbeitet

Dussmann Catering [ A
regelmagig : -




Woche 18 - Maison Relais de Betzdorf

pussmann

Salat Bar
*kk

Joghurtvinaigrette 7-12

*kk

Gromperekichelcher mat Geméis 101-3 ()

*kKk

Obstkompot

*kk

Salatbuffet

*kk

Joghurt 7 :;

Gromperekichelcher mat Geméis 101-3

*kk

Dienstag 28.04

Mittwoch 29.04

MENU DU JOUR

Donnerstag 30.04

Freitag 01.05

Jour férié

Salat Bar
*kk

Joghurtvinaigrette 7-12

*kk

Kirbissuppe

*kk
Putengeschnetzeltes
*kk
Pilzsauce
*kk
Bulgur-Quinoa Duo 10t
*kk

Gebratene Zucchini

*kKk

Salat Bar
*kk

Joghurtvinaigrette 7-12

*kk

Fisch Miillerin Art 101-4 (g

*kk
Mango-Curryszoos
*kk
Reis
*kk

Zuckererbsen

*kk

Bananen-Erdbeer-Smoothie

Joghurtvinaigrette 7-12
Kerbelsuppe 7
Wainzoossis ¢ %y
SenfsofRe 101-7-10

Kartoffelplree 7-12 Q

Salat Bar

Rotkohl B,

*kk

*kk

*kk

*kKk

*hk

*kk

*kk

ALTERNATIVE SANS PORC

i

Gefligel Wiener Wirstchen 101-3-7 | I

MENU VEGETARIEN

vegane Nuggets 10t

*kk

Cajun-Burger 101-103-6-7

*kk

Tofu Wienerwirstchen 101-6

*kk

Obstkompot Pilzsauce Mango-Curryszoos SenfsoRe 101-7-10
EE *kk EE EE
Bulgur-Quinoa Duo 101 Reis Kartoffeln 12 Q
*kk *kk *kk
Salatbuffet Gebratene Zucchini :; Zuckererbsen Rotkohl bic.
1 Glutenhaltiges Getreide 3 Eier 5 Erdnusse 7 Milchprodukt 9 Sellerie 11 Sesamsamen 13 Lupine
2 Krebstiere 4 Fisch 6 Soja 8 Schalenfriichte 10 Senf 12 Schwefeldioxid und Sulfit>10ppr 14 Weichtiere

Die Information ueber die Allergenen stammen aus den von uns ermittelten Inhaltsstoffen unserer Kochrezepte. Leider konnen wir keine Garantie geben, dass noch Spuren von Allergenen vorhanden sind.

Dussmann Catering
verarbeitet b
regelmagig :

Produkte aus der region

Produkte aus nachhaltigem
fischfang

IC

Produkte aus nachhltigem
handel

|®

=

Produkte aus biologischem /;;
anbau WESD

~—r

100% vegatarische produkte




Woche 19 - Maiso.n Relais de Betzdorf

pussmann

Mittwoch 06.05 Donnerstag 07.05

MENU DU JOUR

Salat Bar

*kk

Senfvinaigrette 10-12

*kk

Rindgeschnetzeltes Stroganoff Q

*kk

Schupfnuddeln 101-3

EE

Butterbohnen

*kk

Salat Bar

*kk

Senfvinaigrette 10-12

*kk

Erbspuree 12

*k*k
Penne

*kk

Thunfisch-Tomaten-Sauce * @g

*k*k
Geriebener Emmentaler 7

*kk

Knoblauchspinat

*kk

Salat Bar

*kk

Senfvinaigrette 10-12

*kk

Gefligelgyros ¢-10

*kk

Krauter-Hittenkase 7

**kk
Couscous 101 bio,

*kk

Gemiiseplatte Bo.

*kk

Salat Bar

*kk

Senfvinaigrette 10-12

*kk

Karottensuppe

*k*k
Kalbsschnitzel

*kk

Steinpilzsauce 7

*k*k
Pilaw-Reis ®
*kxk

geschmorter Sellerie o bio.

*kk

Salat Bar

*kxk

Senfvinaigrette 10-12

*hk

Omelette 3-7 (/g
*k*k

Gebratene Kartoffeln

*kKk

Lauchfondue 7

*hxk

Schokoladenmuffin 101-3-6-7 @
ALTERNATIVE SANS PORC
MENU VEGETARIEN

Saisonfriichte bic. Vanilleeiscreme 7

Tofugeschnetzeltes mit Pilzen 101-6 Penne Sojaprotein-Gyros 101-6 Pancakes avonnel,mc?;{r?gette, parmesan Omelette 3-7 Q
kK kK kK kK Fkhk
Arrabbiata-SoRe Krauter-Hittenkase 7
*k*k *k*k
Schupfnuddeln 101-3 Geriebener Emmentaler 7 4, Couscous 101 bic. Pilaw-Reis Gebratene Kartoffeln
Fekk Fekk Fekk Fekk Fkk
Butterbohnen Knoblauchspinat Gemuseplatte bic, geschmorter Sellerie © bio, Lauchfondue 7
1 Glutenhaltiges Getreide 3 Eier 5 Erdnusse 7 Milchprodukt 9 Sellerie 11 Sesamsamen 13 Lupine
2 Krebstiere 4 Fisch 6 Soja 8 Schalenfriichte 10 Senf 12 Schwefeldioxid und Sulfit>10ppr 14 Weichtiere

Die Information ueber die Allergenen stammen aus den von uns ermittelten Inhaltsstoffen unserer Kochrezepte. Leider konnen wir keine Garantie geben, dass noch Spuren von Allergenen vorhanden sind.

é Produkte aus nachhaltigem O Produkte aus nachhltigem b‘f Produkte aus biologischem /'_‘
fischfang handel .- anbau WESTD

verarbeitet Produkte aus der region 100% vegatarische produkte

regelmagig :

Dussmann Catering [ M
-




Woche 20 - Maison

Relais de Betzdorf

pussmann

Salat Bar

*kKk

Joghurtvinaigrette 7-12

*kk

Gebratene Nudeln mit Rindfleisch, 101-6
Gemiuse

*hKk

Griine Bohnen Bic.

*kk

Saisonfriichte bl

chinesische Nudeln mit Tofu und Gemise
101-6

EE

Dienstag 12.05

Mittwoch 13.05

MENU DU JOUR

Donnerstag 14.05

Ascension - Jour férié

Freitag 15.05

Salat Bar

*kk
Joghurtvinaigrette 7-12
*kk
SiiRkartoffelsuppe mit Kokosmilch bic. @

*kk

Putenbraten
*hKk
Paprikasauce
*kk
Petersilienkartoffeln 12 :;
*kk

Ofentomaten

*kk

Salat Bar

*kKk

Joghurtvinaigrette 7-12

*kk

Lachsfilet 4 @<

*kk

Rais-Duo ®
*kk

lerbessen B

*kk

Marmorkuchen 101-3-7

Salat Bar
*kk

Joghurtvinaigrette 7-12

*kKk

Ricotta-Spinat-Tortellini 101-3-7 {f\:‘,
*kk
Tomatensauce

*hk

Geriebener Emmentaler 7 Q

*hk

Salatbuffet

*hk

Quark Frichte 7

ALTERNATIVE SANS PORC

MENU VEGETARIEN

Linseneintopf

*kk

Petersilienkartoffeln 12 Q

Butternusskurbis Risotto

*kk

Ricotta-Spinat-Tortellini 101-3-7

*xKk

Tomatensauce
KAk

Geriebener Emmentaler 7 §,

Kkk *kKk
Griine Bohnen bie. Ofentomaten lerbessen bic. Salatbuffet
1 Glutenhaltiges Getreide 3 Eier 5 Erdnusse 7 Milchprodukt 9 Sellerie 11 Sesamsamen 13 Lupine
2 Krebstiere 4 Fisch 6 Soja 8 Schalenfriichte 10 Senf 12 Schwefeldioxid und Sulfit>10ppr 14 Weichtiere

Die Information ueber die Allergenen stammen aus den von uns ermittelten Inhaltsstoffen unserer Kochrezepte. Leider konnen wir keine Garantie geben, dass noch Spuren von Allergenen vorhanden sind.

Dussmann Catering
verarbeitet b
regelmagig :

Produkte aus der region

Produkte aus nachhaltigem
fischfang

IC

Produkte aus nachhltigem
handel

|®

=

Produkte aus biologischem
anbau

’\\/-\::‘-";‘ 100% vegatarische produkte

~—r




Salat Bar

*kk

Senfvinaigrette 10-12

*kk

Kalbseintopf

*kk

Spatzle 101-105-3
*kKk

Romanesco Kohl

*kk

Saisonfriichte bl

Sojaeintopf mit Zwiebeln 101 -6

*kk

Woche 21 - Maiso.n Relais de Betzdorf

Salat Bar

*kk

Senfvinaigrette 10-12

*kk

Lauchsuppe Bre.

*kk
Linsen-Karottenpuffer 101-103-6-7 ()
Ex =

Mango-Curryszoos
*kKk
Bu|gur 101 .bT(a‘.
*kKk

sonniges Gemuse

*kk

Linsen-Karottenpuffer 101-103-6-7 @;
*kk

Mango-Curryszoos

*kKk

pussmann
Mittwoch 20.05 Donnerstag 21.05
MENU DU JOUR
Salat Bar Salat Bar Salat Bar

Senfvinaigrette 10-12

*kk

Penne
*kk
Bolognese-Sauce Q
*kk
Geriebener Emmentaler 7 t;
*kk

Salatbuffet

*kk

Joghurt 7 :,a

Senfvinaigrette 10-12

*kk

Gemiusesuppe

*k*k
gebratener Kabeljau 101-3-4 @<
*kk
Remouladensauce 3-10
*kk
Kartoffeln 12 ‘i
*kk

Knoblauchspinat

*kk

Senfvinaigrette 10-12

*hk

Hiuhnchengeschnetzeltes

*hk

Zwiebelsauce

*hk

Basmati-Reis ®

*hk

Gebratene Karotten Bio.

*hk

Schokoladeneis 7

ALTERNATIVE SANS PORC

MENU VEGETARIEN

Penne

*kKk

Rote Linsen Bolognese

Brick de légumes a la Ricotta 101-3-6-7-9

*kk

Gebratener Reis mit Gemuse, Kirchererbse

*kKk

*kk
Spatzle 101-105-3 Bulgur 01 bic. Geriebener Emmentaler 7 c; Kartoffeln 12 ‘."
EE *kk *kk *kk
Romanesco Kohl sonniges Gemuse Salatbuffet Knoblauchspinat Gebratene Karotten bic.
1 Glutenhaltiges Getreide 3 Eier 5 Erdnusse 7 Milchprodukt 9 Sellerie 11 Sesamsamen 13 Lupine
2 Krebstiere 4 Fisch 6 Soja 8 Schalenfriichte 10 Senf 12 Schwefeldioxid und Sulfit>10ppr 14 Weichtiere
Die Information ueber die Allergenen stammen aus den von uns ermittelten Inhaltsstoffen unserer Kochrezepte. Leider konnen wir keine Garantie geben, dass noch Spuren von Allergenen vorhanden sind.

Dussmann Catering [ § T J [& Produkte aus nachhaltigem
regelmagig :

ischfang

@

Produkte aus nachhltigem
handel

=

Produkte aus biologischem
anbau

100%b vegatarische produkte

] @



Woche 22 - Maison Relais de Betzdorf

pussmann

Dienstag 26.05

Mittwoch 27.05

MENU DU JOUR

Donnerstag 28.05

Freitag 29.05

Salat Bar

*kk

Joghurtvinaigrette 7-12

*kk

Griine Bohnensuppe bic.

b
Tortilla -7 /gy
*kk

Salat Bar

*kKk

Joghurtvinaigrette 7-12

*kk

Kalbgeschnetzeltes

*kk

Sahnesauce mit Pilzen 7

Salat Bar

*kk

Joghurtvinaigrette 7-12

*kk

Gemdusesuppe

*kk
Hot dog 01-3-7

*kKk

Mayonnaise-Ketchup-Sauce 3-10-12

Salat Bar
*kk

Joghurtvinaigrette 7-12

*kKk

Putenbraten
*kk

CheddarsofRle 7

Hokk Hokk Fxk
Schupfnuddeln 101 -2 Kartoffeln 12 §, Fusilli 101
Hokk Hokk Fxk
Paprikapfanne bic. lerbessen bie. Salatbuffet bic. Griine Bohnen bie.
Hkk Hkk Hkk Fxk
Erdbeerkuchen 101-3-7 Saisonfriichte Bic.
ALTERNATIVE SANS PORC
I | | | Geflugel Wiener Wirstchen 101-3-7 | I
MENU VEGETARIEN
Tortilla 3-7 ; Pilz-Kichererbsen-Pfannkuchen vegane Hot Dog 1016 Fusilli 10z
101-103-3-6-7
Hkk Hkk Hkk bkl

Paprikapfanne bic.

Schupfnuddeln 101-3

*kKk

lerbessen Bio.

Mayonnaise-Ketchup-Sauce 3-10-12

*kk

Kartoffeln 12 §,

*kk

Salatbuffet bio.

CheddarsofRe 7

*kk

Geriebener Emmentaler 7 4,

*kk

Griine Bohnen Bic.

1 Glutenhaltiges Getreide 3

Eier

5 Erdnusse

7 Milchprodukt 9

Sellerie 11

Sesamsamen

13 Lupine

Krebstiere

4

Fisch

6 Soja

8 Schalenfriichte 10

Senf

12 Schwefeldioxid und Sulfit=10ppm 14

Weichtiere

Dussmann Catering
verarbeitet
regelmagig :

Die Information ueber die Allergenen stammen aus den von uns ermittelten Inhaltsstoffen unserer Kochrezepte. Leider konnen wir keine Garantie geben, dass noch Spuren von Allergenen vorhanden sind.

(&

Produkte aus der region

Produkte aus nachhaltigem
fischfang

IC

Produkte aus nachhltigem
handel

|®

=

Produkte aus biologischem
anbau

<

~—r

100% vegatarische produkte




Woche 23 - Maiso.n

Relais de Betzdorf

pussmann

Salat Bar

*kk

Senfvinaigrette 10-12

*kk

Farfalle 101

*kk

Créme au saumon fumé 4-7 @<
*kk

Geriebener Emmentaler 7 Q

*kk

Salatbuffet bio.

*kk

Erdbeerjoghurt 7 b

Mittwoch 03.06 Donnerstag 04.06

MENU DU JOUR

Salat Bar

*kk

Senfvinaigrette 10-12

*kk

Cremesuppe Dubarry 7

*k*k
Schweineschnitzel 101-3-7

*kk

Tomatensalsa
*kk

Ofenkartoffeln 12 Q

gebraten champignonen

*kk

Salat Bar

*kk

Senfvinaigrette 10-12

*kk

Rindgeschnetzeltes

*kk

brauner saft
*kk

Eb|y 101

*kk

Ofentomaten Bic.

*kk

Brownies 101-3-6-7

Salat Bar

*kk

Senfvinaigrette 10-12
*khk
Tomatensuppe
Kk

Bohnenpuffer 101-103-3-6-7 (G

o¥

)
Kk

Griine SoRRe 7
*kk

kleine Nudeln 101 bic,

*kk

Maiskolben

*kk

ALTERNATIVE SANS PORC

Paniertes Kalbsschnitzel 101-3

MENU VEGETARIEN

Salat Bar

*kxk

Senfvinaigrette 10-12

*hk

Kdéniginnenpastete 101-7

*hk

Reis

*xk

gebratene Erbsen und Karotten bio.

*kk

Kiwi

. . . Empanadas aux lentilles et a la noix de I
Farfalle 101 paniertes Kohlrabischnitzel 101-103-6-7 P Lse Bohnenpuffer 101-103-3-6-7 Tofugeschnetzeltes mit Pilzen 101-6

Hokk Hokk Hkk Hokk Fkk

Linsencreme Tomatensalsa Griine SofRe 7
*kxk *kxk *kxk

Geriebener Emmentaler 7 :; Ofenkartoffeln 12 :; Ebly 101 kleine Nudeln 101 bic. Reis

Hkk Hkk Hkk Hkk Fedkedke

Salatbuffet bic. gebraten champignonen Ofentomaten bic. Maiskolben gebratene Erbsen und Karotten Bic.

Glutenhaltiges Getreide 3 Eier 5 Erdnusse 7 Milchprodukt 9 Sellerie 11 Sesamsamen 13 Lupine
2 Krebstiere 4 Fisch 6 Soja 8 Schalenfriichte 10 Senf 12 Schwefeldioxid und Sulfit>10ppr 14 Weichtiere

Die Information ueber die Allergenen stammen aus den von uns ermittelten Inhaltsstoffen unserer Kochrezepte. Leider konnen wir keine Garantie geben, dass noch Spuren von Allergenen vorhanden sind.

verarbeitet

Dussmann Catering [ A
regelmagig : -

Produkte aus der region

Produkte aus nachhaltigem
fischfang

I

Produkte aus nachhltigem
handel

@

Produkte aus biologischem
anbau

=

)

L \, 100%b vegatarische produkte




Woche 24 - Maison Relais de Betzdorf pussmann

Mittwoch 10.06 Donnerstag 11.06

MENU DU JOUR

Salat Bar Salat Bar Salat Bar Salat Bar Salat Bar
FekAk FekAk FekAk FekAk fakakad
Joghurtvinaigrette 7-12 Joghurtvinaigrette 7-12 Joghurtvinaigrette 7-12 Joghurtvinaigrette 7-12 Joghurtvinaigrette 7-12
kK kK kK *hk Fkk
Gemusesuppe bic, Zucchini Suppe Q
*kxk *kxk
Omelette 3-7 (\:‘;Q Kniddelen mat Speck 01-3-7 Lachsfilet 4 @< Héhnchennuggets 101-103-3-6-7 Cappelletti mit 5 Kase 101-3-7 T)
Hokk Hokk Hokk Hokk FkKk
Zitronensofe 4-7 Tomatensalsa Tomatensauce
Fokk Fokk FkKk
Gebratene Kartoffeln Obstkompot Gediinstete Kartoffeln 2 4, Reis Geriebener Emmentaler 7 §,
Fokk Fokk Fokk Fokk FokKk
Ratatouille Bic. Salatbuffet Griine Bohnen Bic. Gebratene Karotten Bic. Brokkoli mit Knoblauch Bic.
Fokk Fokk Fekk Fekk Fkx
Joghurt mit Honig 7 Windbeutel mit Vanille 01-3-7 Ananas bio.

ALTERNATIVE SANS PORC

Kniddelen mit Puten-Speckstreifen

101-3-7-9
. . Pancakes avoine, courgette, parmesan A N

Omelette 3-7 Q Kniddelen mat gemise 01-3-7 10473779 P vegane Nuggets 101 Cappelletti mit 5 Ké&se 101-3-7

Fekk Fekk Fokk Fekk Fkx

Obstkompot Zitronensofe 4-7 Tomatensalsa Tomatensauce

kK *hk *hk Fhk
Gebratene Kartoffeln Q Gedlnstete Kartoffeln 12 ‘i Reis Geriebener Emmentaler 7 Q

kK kK kK Fkhk
Ratatouille Bio. Salatbuffet Griine Bohnen bic. Gebratene Karotten bic. Brokkoli mit Knoblauch bio.

1 Glutenhaltiges Getreide 3 Eier 5 Erdnusse 7 Milchprodukt 9 Sellerie 11 Sesamsamen 13 Lupine

2 Krebstiere 4 Fisch 6 Soja 8 Schalenfriichte 10 Senf 12 Schwefeldioxid und Sulfit>10ppr 14 Weichtiere

Die Information ueber die Allergenen stammen aus den von uns ermittelten Inhaltsstoffen unserer Kochrezepte. Leider konnen wir keine Garantie geben, dass noch Spuren von Allergenen vorhanden sind.

\I?éjfalslrnb'\girégtCaterlng [ ,‘\ Produkte aus der region J [& Produkteﬁas%si_l?aartl:ghaltigem ] {O Produkte %gagealchhltigem ] [b?o,. Produkte aaurf.bk;il?logischem ] {';‘) 100% vegatarische produkte
regelméaRig : =




Woche 17 - Créche de Betzdorf

pussmann
Mittwoch 22.04 Donnerstag 23.04
Salat Bar Salat Bar Salat Bar Salat Bar Salat Bar
FekAk FekAk FekAk FekAk fakakad
Senfvinaigrette 10-12 Senfvinaigrette 10-12 Senfvinaigrette 10-12 Senfvinaigrette 10-12 Senfvinaigrette 10-12
kK kK kK *hk Fkk
Gemusesuppe bic, Pastinakensuppe 7
*k*k *k*k
Kurbis-Falafel ) Lachsfilet 4 @< Lasagne Bolognese 101-3-7-9 Kaseomelett -7 (/g Gnocchi 101 bic,
Fokk Fokk Fokk Fokk FkKk
Paprikasauce Sauce all'amatriciana
Kk fokaied
Raéis-Duo GedUnstete Kartoffeln 12 :f Ebly 101 Geriebener Parmesan 7
Fekk Fekk Fekk Fkx
Gebratene Karotten bio. Petersilienblumenkohl Salatbuffet Ratatouille Bio. Gebratenes Gemise
kK kK kK kK Fhk
Bananenmilkshake 7 Erdbeere Saisonfriichte bic.
Kichererbsen Lachs 4 @< Rindfleisch 4, Eis G Rote Bohnen ()
Hokk Hokk Fokk Fokk Fk*k
Reis Kartoffeln &, Nudeln 101 Ebly 101 Kartoffeln G
Hokk Hokk Hkk Hokk Fkk
Karotten bic. Blumenkohl Tomaten-Karotten-Paprika Ratatouille Tomaten-Karotten-Paprika bic,
Hokk Hokk Hokk Hokk FkKk
Obstkompott B, Obstkompott B, Obstkompott B, Obstkompott B, Obstkompott B,
1 Glutenhaltiges Getreide 3 Eier 5 Erdnusse 7 Milchprodukt 9 Sellerie 11 Sesamsamen 13 Lupine
2 Krebstiere 4 Fisch 6 Soja 8 Schalenfriichte 10 Senf 12 Schwefeldioxid und Sulfit>10ppr 14 Weichtiere
Die Information ueber die Allergenen stammen aus den von uns ermittelten Inhaltsstoffen unserer Kochrezepte. Leider konnen wir keine Garantie geben, dass noch Spuren von Allergenen vorhanden sind.
\I?éjrsasrnb'\sirggt(?atermg [ ,‘\ Produkte aus der region J [& Produkte iaSL:)S naartl:ghaltigem ] {O Produkte aus nachhltigem ] [b?o,. Produkte aaurf.bk;il?logischem ] G ‘) 100% vegatarische produkte
regelmaRig : Rt



Woche 18 - Creche de Betzdort

pussmann

Salat Bar
*kk

Joghurtvinaigrette 7-12

*kk

Gromperekichelcher mat Geméis 101-3

*kk

Obstkompot

*kk
Salatbuffet

*kk

Joghurt 7 4§,

Linsen
*kxk

Kartoffeln 4,

*kk
Blumenkohl
*kk

Obstkompott B

Dienstag 28.04

Mittwoch 29.04

MENU DU JOUR

Donnerstag 30.04

Freitag 01.05

Jour férié

Salat Bar
*kk

Joghurtvinaigrette 7-12

*kk

Salat Bar
*kk

Joghurtvinaigrette 7-12

*kk

Salat Bar
*kk

Joghurtvinaigrette 7-12

*kk

Klrbissuppe Kerbelsuppe 7
*kxk *kxk
Putengeschnetzeltes Fisch Mallerin Art 101-4 (g Rindgeschnetzeltes
*kk *kk *kk
Pilzsauce Mango-Curryszoos SenfsoRe 101-7-10
*kxk *kxk *kxk
Bulgur-Quinoa Duo 10t Reis Kartoffelpiiree 7-12 §,
*kk *kk *kk
Gebratene Zucchini Q Zuckererbsen Rotkohl bic.
*kk *kxk *kk
Saisonfriichte Bio.
MENU BEBE
Hahnchen Seebrasse * @g Rindfleisch :;
*kxk *kxk *kxk
Bulgur 101 Reis Kartoffeln 4,
*kk *kk *kk
Zucchini Q Zuckererbsen Rotkohl

*kk

Obstkompott B

*kk

Obstkompott B

*kk

Obstkompott B

1 Glutenhaltiges Getreide 3 Eier 5 Erdnusse 7 Milchprodukt 9 Sellerie 11 Sesamsamen 13 Lupine

2 Krebstiere 4 Fisch 6 Soja 8 Schalenfriichte 10 Senf 12 Schwefeldioxid und Sulfit>10ppr 14 Weichtiere

Die Information ueber die Allergenen stammen aus den von uns ermittelten Inhaltsstoffen unserer Kochrezepte. Leider konnen wir keine Garantie geben, dass noch Spuren von Allergenen vorhanden sind.

Produkte aus der region ] [& Produkteﬁasuci?aaﬁghaltigem ] [O

esy) 100%b vegatarische produkte

~—r

Dussmann Caterin
verarbeitet b

Produkte aus nachhltigem -
ite handel 2 ][5‘0.-
regelmagig :

Produkte aus biologischem et
anbau




Woche 19 - Créche de Betzdorf

pussmann

Salat Bar

*kk

Senfvinaigrette 10-12

*kk

Rindgeschnetzeltes Stroganoff Q

*kk

Schupfnuddeln 101-3

EE

Butterbohnen

*kk

Saisonfriichte bic.

*kk

Rindfleisch 4
A

Kartoffeln &

*kk

Gelbe Bohnen

*kk

Obstkompott B,

Mittwoch 06.05 Donnerstag 07.05

MENU DU JOUR

Salat Bar

*kk

Senfvinaigrette 10-12

*kk

Erbspuree 12

*k*k
Penne

*kk

Thunfisch-Tomaten-Sauce * @g

*kk

Geriebener Emmentaler 7

*kk

Knoblauchspinat

Salat Bar

*kk

Senfvinaigrette 10-12

*kk

Gefligelgyros ¢-10

*kk

Krauter-Hittenkase 7

*kk

Couscous 101 bio,

*kk

Gemiiseplatte Bo.

Salat Bar

*kk
Senfvinaigrette 10-12

*kk

Karottensuppe

*k*k
Kalbsschnitzel

*kk

Steinpilzsauce 7

*k*k
Pilaw-Reis ®

*kk

geschmorter Sellerie o bio.

*khk *khk *kk
Saisonfriichte Bie.

MENU BEBE
Thunfisch 4 @g Héhnchen Kalb
*kk *kk *kk
Nudeln 101 Couscous 101 Reis
*kk *kKk *kk

Spinat Auberginen Sellerie °©

*kk *kk *k*k

Obstkompott B,

Obstkompott B,

Obstkompott B,

Salat Bar

*kxk

Senfvinaigrette 10-12

*hk

Omelette 37 gy

*hKk

Gebratene Kartoffeln

*kKk

Lauchfondue 7

*hxk

Saisonfriichte bic.

Ei®

*xk

Kartoffeln

*kk

Lauch

*xKk

Obstkompott B,

1 Glutenhaltiges Getreide 3

Eier 5 Erdnusse

7 Milchprodukt 9

Sellerie 11

Sesamsamen 13 Lupine

2 Krebstiere 4

Fisch 6 Soja

8 Schalenfriichte 10

Senf 12 Schwefeldioxid und Sulfit=10ppm 14

Weichtiere

Die Information ueber die Allergenen stammen aus den von uns ermittelten Inhaltsstoffen unserer Kochrezepte. Leider konnen wir keine Garantie geben, dass noch Spuren von Allergenen vorhanden sind.

Produkte aus der region

Dussmann Catering [ M
verarbeitet [ -

Produkte aus nachhaltigem
fischfang

I

Produkte aus nachhltigem
handel

@

Produkte aus biologischem
anbau

=

100%b vegatarische produkte

] @

regelmagig :




Woche 20 - Creche de Betzdort

pussmann

Salat Bar

*kKk

Joghurtvinaigrette 7-12

*kk

Gebratene Nudeln mit Rindfleisch, 101-6
Gemiuse

*hKk

Griine Bohnen Bic.
*kk

Joghurt 7 s

Rindfleisch

*kk
Nudeln 101
*kxk
Griine Bohnen
*kk

Obstkompott bic.

Dienstag 12.05

Mittwoch 13.05

MENU DU JOUR

Donnerstag 14.05

Ascension - Jour férié

Freitag 15.05

Salat Bar

*kk

Joghurtvinaigrette 7-12

*kk

SiiRkartoffelsuppe mit Kokosmilch bic. @

Salat Bar

*kKk

Joghurtvinaigrette 7-12

*kk

Salat Bar
*kk

Joghurtvinaigrette 7-12

*kKk

*kk
Putenbraten Lachsfilet 4 @< Ricotta-Spinat-Tortellini 101-3-7 G\:‘,
kK kK Fhk
Paprikasauce Tomatensauce
Hhk Fhk
Petersilienkartoffeln 12 :; Réis-Duo ® Geriebener Emmentaler 7 Q
Hkk Hkk Fhk
Ofentomaten lerbessen B
*kk *kk
Saisonfriichte Bie. Saisonfriichte Bie.
MENU BEBE
Pute Lachs 4 @< Rotlinsen ()
Fokk Fokk Fkk
Kartoffeln Q Reis ® Nudeln 101
Fokk Fokk Fkk
Tomaten Erbsen bic. Spinat
FekAk Fekk Fkx

Obstkompott bic.

Obstkompott bic.

Obstkompott bic.

1 Glutenhaltiges Getreide 3

Eier 5 Erdnusse

7 Milchprodukt 9

Sellerie 11

Sesamsamen

13 Lupine

2 Krebstiere 4

Fisch 6 Soja

8 Schalenfriichte 10

Senf 12 Schwefeldioxid und Sulfit=10ppm 14

Weichtiere

Die Information ueber die Allergenen stammen aus den von uns ermittelten Inhaltsstoffen unserer Kochrezepte. Leider konnen wir keine Garantie geben, dass noch Spuren von Allergenen vorhanden sind.

Dussmann Caterin
verarbeitet b
regelmagig :

Produkte aus der region

Produkte aus nachhaltigem
fischfang

IC

Produkte aus nachhltigem
handel

|®

Produkte aus biologischem
anbau

=

]

’\\/-\:;-"‘;‘ 100% vegatarische produkte

~—r




Woche 21 - Créche de Betzdorf

pussmann
Mittwoch 20.05 Donnerstag 21.05
MENU DU JOUR
Salat Bar Salat Bar Salat Bar Salat Bar Salat Bar
Fkk Fkk Fkk Fkk fakaiel
Senfvinaigrette 10-12 Senfvinaigrette 10-12 Senfvinaigrette 10-12 Senfvinaigrette 10-12 Senfvinaigrette 10-12
Hkk Hokk Hokk Hokk bkl
Lauchsuppe Bre. Gemiisesuppe Bre.
*khk Kk
Kalbseintopf Linsen-Karottenpuffer 101-103-6-7 \\:‘, Penne Kabeljaufilet 4 9< Huhnchengeschnetzeltes
Hkk Hkk HkAk Hkk fakaiad
Mango-Curryszoos Bolognese-Sauce Q Zwiebelsauce
Hkk Hkk bkl
Spétzle 101-105-3 Bulgur 101 bic. Geriebener Emmentaler 7 t; Kartoffeln 12 ‘i Basmati-Reis ®
Hkk Hkk Hkk Hkk bkl
Romanesco Kohl bic. sonniges Gemuse lerbessen Knoblauchspinat Gebratene Karotten b,
Hokk Hokk Hokk Hokk batadd
Saisonfriichte bic. Joghurt 7 :,a Saisonfriichte bic.
MENU BEBE
Kalb Linsen {9 Rindfleisch Kabeljau + @< Huihnergeschnetzeltes
Hkk HekAk Hekk Hekk bkl
Kartoffeln :; Bulgur o1 bic. Nudeln 101 Kartoffeln :; Reis
Hokk Hokk Hokk Hokk fakakad
Romanesco Kohl bic. Zucchini Erbsen Spinat Karotten bio.
Hokk Hokk Hkk Hokk bkl
Obstkompott B, Obstkompott B, Obstkompott b, Obstkompott B, Obstkompott bie.

1 Glutenhaltiges Getreide 3 Eier 5 Erdnusse 7 Milchprodukt 9 Sellerie 11 Sesamsamen 13 Lupine
2 Krebstiere 4 Fisch 6 Soja 8 Schalenfriichte 10 Senf 12 Schwefeldioxid und Sulfit>10ppr 14 Weichtiere
Die Information ueber die Allergenen stammen aus den von uns ermittelten Inhaltsstoffen unserer Kochrezepte. Leider konnen wir keine Garantie geben, dass noch Spuren von Allergenen vorhanden sind.
Dussmann Caterin . i i i i .
verabatet g [ ‘\ Produkte aus der region J [& Produkte iasL::S naartl:ghaltlgem ] {O Produkte %gagealchhmgem ] [b?o,. Produkte aaurf.bk;l?logmchem ] ) 100% vegatarische produkte
regelmaRig : e Rt




Woche 22 - Creche de Betzdort

Donnerstag 28.05

pussmann

Freitag 29.05

Dienstag 26.05

Mittwoch 27.05

MENU DU JOUR
Salat Bar Salat Bar Salat Bar Salat Bar
Hokk Hokk Hokk Fxk
Joghurtvinaigrette 7-12 Joghurtvinaigrette 7-12 Joghurtvinaigrette 7-12 Joghurtvinaigrette 7-12
Hkk Hkk Hkk Fxk
Griine Bohnensuppe ki, Gemdusesuppe
*kxk *kxk
Tortilla 3-7 :;@; Kalbgeschnetzeltes Rindgeschnetzeltes Putenbraten
Hokk Hokk Hokk batadd
Sahnesauce mit Pilzen 7 Cheddarsofe 7
Kokk *kk
Schupfnuddeln 101 -2 Kartoffeln 12 §, Fusilli 101
Hokk Hokk Fxk
Griine Bohnen bie.

lerbessen B

Brokkoli mit Knoblauch bic.

*kk

Paprikapfanne bic.
*kxk *kxk *kxk
Erdbeere Saisonfriichte Bic.
MENU BEBE
Ei 3 {9 Kalb Rindfleisch Pute
HkAk Hkk Hkk Fkk
Kartoffeln 4, Nudeln 101 Kartoffeln 4, Nudeln 101
HkAk HkAk HkAk falalad
Paprikapfanne bic. Erbsen bic. Brokkoli Bie. Griine Bohnen bic.
Hkk Hkk Hkk FkKk
Obstkompott bice Obstkompott b Obstkompott Bic. Obstkompott Bic.

1 Glutenhaltiges Getreide 3 Eier 5 Erdnusse 7 Milchprodukt 9 Sellerie 11 13 Lupine
2 Krebstiere 4 Fisch 6 Soja 8 Schalenfriichte 10 Senf 12 Schwefeldioxid und Sulfit>10ppr 14 Weichtiere
Die Information ueber die Allergenen stammen aus den von uns ermittelten Inhaltsstoffen unserer Kochrezepte. Leider konnen wir keine Garantie geben, dass noch Spuren von Allergenen vorhanden sind.
D Cateri . i i i i . .
Véjrs:rnggirggt aterin [ ; Produkte aus der region ] [& Produkteﬁastg?:rtl:ghaltlgem ] [O Produkte ﬁgﬁggchhmgem ] [570.- Produkte a;:blgltj)logmchem ] ,\\/.;;_g) 100% vegatarische produkte
regelmagig : et




Woche 23 - Créche de Betzdorf

pussmann

Salat Bar

*kk

Senfvinaigrette 10-12

*kk

Farfalle 101

*kk

Créme au saumon fumé 4-7 @<
*kk

Geriebener Emmentaler 7 Q

*kk

Salatbuffet bio.

*kk

Joghurt 7 ‘i

Kichererbsen )
*k*k
Nudeln 101
*kk
Zucchini

*kk

Obstkompott B,

Mittwoch 03.06 Donnerstag 04.06

MENU DU JOUR

Salat Bar

*kk

Senfvinaigrette 10-12

*kk

Cremesuppe Dubarry 7

*k*k
Schweineschnitzel 101-3-7

*kk

Tomatensalsa
*kk

Ofenkartoffeln 12 Q

gebraten champignonen

*kk

Salat Bar

*kk

Senfvinaigrette 10-12

*kk

Rindgeschnetzeltes

*kk

brauner saft
*kk

Eb|y 101

*kk

Ofentomaten Bic.

*kk

Saisonfriichte bic.

Salat Bar

*kk

Senfvinaigrette 10-12
*khk
Tomatensuppe
Kk

Bohnenpuffer 101-103-3-6-7 (G

o¥

)
Kk

Griine SoRRe 7
*kk

kleine Nudeln 101 bic,

*kk

Maiskolben

*kk

MENU BEBE
Schweinefleisch Rindfleisch Rote Bohnen @,
*kk *kk *kk
Kartoffeln :; Ebly 101 Nudeln 101 bic.
*kk *kk *kk
Pilze Tomaten Mais

*kk

Obstkompott B,

*kk

Obstkompott B,

*kk

Obstkompott B,

Salat Bar

*kxk

Senfvinaigrette 10-12

*hk

Kdéniginnenpastete 101-7

*hk

Reis

*xk

gebratene Erbsen und Karotten bio.

*kk

Kiwi

Hlhnergeschnetzeltes

*xk

Reis

*hKk

Erbsen und Karotten Bic.

*kk

Obstkompott B,

Glutenhaltiges Getreide 3

Eier

5 Erdnusse

7 Milchprodukt 9

Sellerie 11

Sesamsamen 13 Lupine

Krebstiere 4

Fisch

6 Soja

8 Schalenfriichte 10

Senf 12 Schwefeldioxid und Sulfit=10ppm 14

Weichtiere

verarbeitet

Dussmann Catering [ A
regelmagig : -

Die Information ueber die Allergenen stammen aus den von uns ermittelten Inhaltsstoffen unserer Kochrezepte. Leider konnen wir keine Garantie geben, dass noch Spuren von Allergenen vorhanden sind.

Produkte aus der region

Produkte aus nachhaltigem
fischfang

I

Produkte aus nachhltigem
handel

@

Produkte aus biologischem
anbau

=

)

L \, 100%b vegatarische produkte




Salat Bar

*kk

Joghurtvinaigrette 7-12

Omelette 3-7 Q’

*kk

N 68}

*kk

Gebratene Kartoffeln

*kk

Ratatouille

*kk

Saisonfriichte Bie.

Ei 3

EE

Kartoffeln g

*kk

Ratatouille

*kk

Obstkompott bic.

Woche 24 - Créche de Betzdorf

Salat Bar

*kk
Joghurtvinaigrette 7-12

*k*k

Gemiisesuppe Bie.
*kk

Kniddelen mat Speck 01-3-7
*kk
Obstkompot

*kk

Salatbuffet

EE

Kalb

*kxk
Couscous 101
*kxk
Sellerie °
*kk

Obstkompott bic.

Mittwoch 10.06 Donnerstag 11.06
MENU DU JOUR
Salat Bar Salat Bar

Joghurtvinaigrette 7-12

*kk

Lachsfilet 4 @<

EE

Zitronensofe 4-7

*kk

Gedlinstete Kartoffeln 12 ¢

*kk

Griine Bohnen Bic.

Joghurtvinaigrette 7-12
*khk

Zucchini Suppe Q

*kxk
Héhnchennuggets 101-103-3-6-7
*kxk
Tomatensalsa
*kxk
Reis
*kxk

Gebratene Karotten Bic.

*kk -
Saisonfriichte Bie.
MENU BEBE
Lachs 4 @< Hahnchen
*kxk o
Kartoffeln g Reic
*kxk o
Griine Bohnen bTO.' Karotten E)T(._.
*k*k .

Obstkompott bic.

Obstkompott bic.

pussmann

Salat Bar

*kxk

Joghurtvinaigrette 7-12

*hk

Cappelletti mit 5 Kése 101-3-7 (i)
*kk

Tomatensauce

*kKk

Geriebener Emmentaler 7 §,

*xKk

Brokkoli mit Knoblauch bic.

*kKk

Saisonfriichte Bie.

Kichererbsen )

*xKk

Nudeln 101

*hKk

Brokkoli bic.

*hk

Obstkompott Bic.

regelmagig :

1 Glutenhaltiges Getreide 3 Eier 5 Erdnusse 7 Milchprodukt 9 Sellerie 11 Sesamsamen 13 Lupine
2 Krebstiere 4 Fisch 6 Soja 8 Schalenfriichte 10 Senf 12 Schwefeldioxid und Sulfit>10ppr 14 Weichtiere
Die Information ueber die Allergenen stammen aus den von uns ermittelten Inhaltsstoffen unserer Kochrezepte. Leider konnen wir keine Garantie geben, dass noch Spuren von Allergenen vorhanden sind.
Dussmann Caterin .
verarbeitet 9 [ ‘\' 5 Produkte aus der region J [&

Produkte aus nachhaltigem
fischfang

@

Produkte aus nachhltigem
han

=

Produkte aus biologischem
anbau

100%b vegatarische produkte
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